
課程進度表 

 

※注意事項： 

1.本單位保有師資、課程內容、時間及場地等異動權利，若有異動請依照課前簡訊通知為主。 

2.汽機車請勿從二仁路一段大門口進入校園，請從保安路一段 56 巷前往來賓停車場。 

 

 

日期 時間 課程進度/內容 時數 

03/07 

(二) 
18:00~22：00 

課程說明、烘焙計算法介紹 

1.奶油大理石蛋糕 
4 

03/14 

(二) 
18:00~22：00 

1.香草天使蛋糕 

2.蒸烤雞蛋牛奶布丁 
4 

03/21 

(二) 
18:00~22：00 

1.海綿蛋糕 

2.檸檬布丁派 
4 

03/28 

(二) 
18:00~22：00 

1.奶油空心餅 

2.巧克力戚風捲蛋糕 
4 

04/11 

(二) 
18:00~22：00 

丙檢個人模擬考(每人四擇一場) 

1.奶油空心餅 

2.海綿蛋糕 

4 

04/25 

(二) 
18:00~22：00 

丙檢個人模擬考(每人四擇一場) 

1.香草天使蛋糕 

2.蒸烤雞蛋牛奶布丁 

4 

05/02 

(二) 
18:00~22：00 

丙檢個人模擬考(每人四擇一場) 

1.巧克力戚風捲蛋糕 

2.奶油空心餅 

4 

05/09 

(二) 
18:00~22：00 

丙檢個人模擬考(每人四擇一場) 

1.檸檬布丁派 

2.巧克力戚風捲蛋糕 

4 


